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31 DICEMBRE 2025

TARTARE DI GAMBERI DI MAZZARA DEL VALLO
PISTACCHI DI SICILIA BURRATINA AFFUMICATA,
CREMA DI POMODORINI GIALLI

IN CONDIVISIONE:
GRATINATI DI MARE DEL GIORNO
ASSAGGI DI MORTADELLE DI MARE:
TONNO, POLPO E PISTACCHI
SPADA CALAMARI E PISTACCHI

MACCHERONCINI DI PASTA FRESCA ALLA PUTTANESCA DI RICCIOLA
TRANCIO DI PESCATO REALE AL FORNO CON VERDURINE
PER FINIRE:
ILNOSTRO PANETTONE ARTIGIANALE
CON CREMA AL MASCARPONE E FRUTTI DI BOSCO

TAGLIERE DI CIOCCOLATINI FATTI IN CASA E BISCOTTERIA ARTIGIANALE

90 € PER PERSONA. BEVANDE ESCLUSE.

MENU DI TERRA O VEGETARIANO DISPONIBILE SU RICHIESTA.
ORARIO INIZIO CENONE DI CAPODANNO: DALLE 20:30

Menw di Canedanne “versione ridotta”
INIZIO CENA ORE 19:00 - FINE CENA ALLE 20:30
GNOCCHI DI PATATE CON BISQUE DI ASTICE. GAMBERI E CREMA DI BURRATA

TATAKI DI TONNO PINNE GIALLE,
ERBETTE DI CAMPO. MAYONNAISE AL WASABI

IL NOSTRO PANETTONE ARTIGIANALE
CON CREMA AL MASCARPONE E FRUTTI DI BOSCO

45 € PER ADULTO. BEVANDE ESCLUSE.
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